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Anheuern


Koch M/W/D
Wir suchen einen engagierten und erfahrenen Koch, der unser Team in unserem Restaurant unterstützt. Als Koch sind Sie verantwortlich für die Zubereitung von hochwertigen Gerichten und die Gewährleistung eines reibungslosen Ablaufs in der Küche.

Ihre Aufgaben umfassen unter anderem:

- Die Zubereitung von Speisen nach vorgegebenen Rezepten und Standards
- Die Einhaltung von Hygienevorschriften und Lebensmittelsicherheit
- Die Organisation und Koordination des Arbeitsablaufs in der Küche
- Die Bestellung und Lagerung von Lebensmitteln
- Die Unterstützung bei der Entwicklung neuer Gerichte und Menüs

Wir suchen einen Koch mit einer abgeschlossenen Ausbildung als Koch/Köchin. Sie sollten über ein breites Repertoire an Kochtechniken und -stilen verfügen und kreativ sein. Teamfähigkeit, Belastbarkeit und eine hohe Motivation sind ebenfalls wichtige Eigenschaften, die wir suchen.

Wenn Sie Teil unseres Teams werden möchten und eine Leidenschaft für gutes Essen haben, freuen wir uns auf Ihre Bewerbung. Bitte senden Sie Ihren Lebenslauf und ein Anschreiben an die untenstehende E-Mail-Adresse.

Wir bieten Ihnen eine attraktive Vergütung, ein angenehmes Arbeitsumfeld und die Möglichkeit, in einem renommierten Restaurant mit hochwertiger Küche zu arbeiten.

Wir freuen uns darauf, von Ihnen zu hören und Sie kennenzulernen!

Restaurantfachmann M/W/D
Als Restaurantfachmann sind Sie für einen reibungslosen Ablauf des Service in unserem Restaurant verantwortlich. Sie kümmern sich um die Gäste und sorgen für einen angenehmen Aufenthalt. Zu Ihren Aufgaben gehören unter anderem:

- Empfang und Betreuung der Gäste
- Aufnahme von Bestellungen und fachkundige Beratung zu Speisen und Getränken
- Servieren von Speisen und Getränken
- Einhaltung von Hygiene- und Qualitätsstandards
- Abrechnung und Kassieren
- Tischdekoration und -gestaltung

Um diese Aufgaben erfolgreich zu bewältigen, bringen Sie idealerweise folgende Qualifikationen und Fähigkeiten mit:

- Abgeschlossene Ausbildung als Restaurantfachmann/-frau oder vergleichbare gastronomische Ausbildung
- Berufserfahrung in der Gastronomie oder im Servicebereich wünschenswert
- Gute Produktkenntnisse in Bezug auf Speisekarten, Getränkeangebote und Weinkunde
- Hohe Serviceorientierung und ausgeprägte kommunikative Fähigkeiten
- Freundliches und gepflegtes Auftreten
- Teamfähigkeit und Belastbarkeit
- Organisationsgeschick und die Fähigkeit, auch in stressigen Situationen den Überblick zu behalten

Wenn Sie eine leidenschaftliche Gastgeberpersönlichkeit sind, gerne im Team arbeiten und Freude daran haben, Gäste zu verwöhnen, dann freuen wir uns auf Ihre Bewerbung als Restaurantfachmann/-frau in unserem Restaurant.
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Öffnungszeiten
	Mo - Fr	12:00 - 22:00

	Sa, So	09:00 - 22:00




Unternehmen
Impressum & DatenschutzSitemap





